Ingredience:
200 g Schneider platkd prazské sunky
1 ¢l olivového oleje
2 hlavicky salatu little gem
1/2 Cervené cibule
50 g mandli
Spetka soli

Dressing:

2 pl hrubozrnné hof¢ice
2 pl medu

1/2 hrnku olivového oleje
stl dle chuti

kapka Stavy z citrénu

Postup:

Na panvi nechdme rozehfét olej. Sunku natrhdme (lepsi je ji natrhat,protoZe dostaneme hezky
vypadajici nepravidelné tvary) na mensi kousky a nechame na oleji lehce osmahnout ze vsech
stran.

Sunku vyjmeme IZici do misky a olej nechdme na panvi pro dal$i vyuziti.

Mandle nozem nasekame na mensi kousky a nechame je oprazit do zlatova na zbylém tuku v
panvi. Pozor, aby ndm nezlernaly, protoze by byly horké.

Odstavime a nechame vystydnout.

Salat omyjeme a do velké misy natrhame na mensi kousky. Pfidame salam a cibuli na tenka
kolecka, a dlikladné promichdme. Dochutime soli a peprem.




