Zapecené salamové
toasty

Ingredience:

1 baleni toastového chleba

2 baleni Schneider turistického saldmu 100g
2 Zampiony

100 g zelenych oliv bez pecek

3 velka rajcata

strouhana mozzarella

stl a pepr

oregano, bazalka na ozdobeni

Postup:

Predehrejeme si troubu na 200 °C.

Plech si vylozime pecicim papirem. Budeme pracovat na ném, abychom méli toasty pripravené
rovnou k zapeceni.

Zacneme na toast postupné pokladat jednotlivé ingredience.

Nakrajime si rajcata, zampiony a olivy na tenké platky. Nejprve toast poklademe platky rajcat,
nasledné Zampiony a saldamovymi kolecky vcelku nebo je miZzeme natrhat na mensi kousky.
Pfidame hrstku oliv a na zavér posypeme toasty strouhanou mozzarelou. Kdo ma rad vice
korenéna jidla, miZe navrh jesté dosolit/opepfit a poprasit susenym oreganem.

Takto pripravené toasty dame do trouby zapéct na cca 10 - 15 minut, dokud nebudou kraje toastd
zlatavé a syr krasné zapeceny.

Pro servirovani mizeme ozdobit ¢erstvymi listky bazalky.




