PIneny slany zavin s
prazskou sunkou

Ingredience:

250 g listového tésta

150 g Prazskda Sunka Schneider Selection

2x mozzarela

100 g suSenych rajcat v nalevu

Na ozdobu : rozSlehané vejce, sezamova seminka

Postup:

1. Predehrejeme si troubu na 200 °C.

2. Listové tésto si vyvalime na tenky plat, ktery poloZzime na plech vylozeny pecicim papirem. Saldm rozlozime
rovnomerné na tésto, na néj nastrouhame mozzarellu a poklademe susena rajcata.

3. PreloZime dlouhé strany tésta pres napln a okraje pfitla¢ime dold na pergamenovy papir, aby se zcela
utésnily tak jako zavin.

4. Zavin potfeme roSlehanym vajickem a posypeme sezamem. PeCeme dozlatova cca 20 minut.




