Pecené kureci
zavitky s
debrecinkou

Ingredience:

250 g kurecich prsou

1 baleni Schneider debrecinské Sunky 100g
1 bily jogurt (250 g)

dijonskd horcice

Cervena cibule

mletd Cervend paprika

paprika kapie

stl a pepr

2 platky masla

Ya litru vody

Postup:

Kureci prsa rozkrojime na tenké platky tak, aby se daly krasné zavinout.

Maso potfeme z jedné strany jogurtem a dijonskou hor¢ici.Polozime na ného platek Sunky,
posypeme Cervenou paprikou a zavineme.

Zavitek musi drzet sv{j tvar, takze jej bud propichneme 3pejli nebo omotame niti.

Na panvi si nechdme rozpustit maslo a zavitky opeceme do zlatova z obou stran po dobu asi 6 - 7
minut, aby bylo maso dobre propecené. Na zavéer osolime a opeprime.

Zavitky poté prendame (spolecné s tukem) do pekacku. Pridame dalSi platek masla, nakrajenou
cibuli a papriku na platky a peceme pfi 180 °C asi 20 minut, v poloviné peceni zavitky oto¢ime.
Podavame s pecenymi bramborami nebo s ryzi.




