PInéné tasticky z
maslového testa

Ingredience:

400 g hladké mouky

1 CL soli

170 g masla

1 vajicko

cca 60 ml studeného mléka

200g Anglické slaniny Selection Schneider
hrst sterilované kukurice

250 g hnédych zampidnl

2 hrsti strouhaného syra

Postup:

Pfipravime si naplf. Na panvi na trosce oleje opeCeme nadrobno nakrajenou slaninu. Pfidame
kukufrici, zampidny, osolime a osmahneme. Pfidame nastrouhany syr a nechame roztéct.
Odstavime z ohné a nechame vychladnout.

Na tésto si smichame hladkou mouku a sdl. Pfiddme nakrajené maslo, vaji¢ko a studené mléko.
Vypracujeme tésto, které nasledné rozvalime na pomoucené desce. Vykrajujeme stredné velké
kruhy.

Do stredu déame IZici ndpIné, tésto prelozime na pll a okraje stla¢ime vidlickou. Potfeme
rozSlehanym vajickem a peceme pri teploté 200 stupnll cca 25 minut do zlata. Podavame se
saladtem a oblibenou omackou.




