Mini quiche s
uzenym masem a
chrestem

Ingredience:

270 g hladké mouky

170 g masla

1 CL soli

4 PL smetany ke Slehani
150 ml smetany ke Slehani
4 vajicka

200 g Uzené kostky Schneider
100 g feta syru

4 x zeleny chrest

sul

Postup:

Na pripravu tésta si smichame hladkou mouku, sll. Pfiddme nakrajené maslo a smetanu ke
Slehani a vypracujeme hladké tésto. Tésto natlacime rovnomérné do formicek a vloZzime na hodinu
do chladu.

Po hodiné si na vrch tésta uloZzime papir na peceni, zatizime lusténinou a peceme v troubé vyhraté
na 200 stupnd cca 15 minut.

Smetanu ke Slehani smichame s vajickem. Osolime. Priddme syr, uzené kostky. Smés nalejeme do
upecenych korpusd a na zavér priddme chrest.

Pec¢eme pri teploté 180 stupnt cca 20 - 30 minut.




