Téstoviny se
susenymi rajcaty a
susenymi salamky

Ingredience:

500 g bezlepkovych téstovin

4 Snack klobasky Schneider (2x pikant, 2x klasik)
1 PL oleje ( nejlépe ze suSenych rajcat)

1 PL masla

1 Salotka, najemno nakrajena

250 ml smetany na vareni

1 PL hladké mouky

2 strouzky ¢esneku

3/4 hrnku kureciho vyvaru

2 PL strouhaného parmazanu

1/3 hrnku nakrdjenych susenych rajcat v oleji
1 1zicka suseného tymianu

1/4 Izicky Cerveného pepre

sul

Postup:

Téstoviny uvarime dle ndvodu a odstavime.

Klobasky nakrajime na kolecka. Osmahneme z obou stran na panvi s olejem ze susenych rajcat.
Odstavime.

V panvi rozpustime maslo. Pfiddme nadrobno nakrajenou Salotku a ¢esnek na tenké platky.
Nechame zesklovatét. Pfiddme mouku a dtkladné promichame.

Do panve opatrné vlijeme kureci vyvar a smetanu a varime, dokud nam omacka nezhoustne.
Pridame parmezan, susena rajcata, tymian a dochutime soli a cervenym peprem.

Do hrnce s téstovinami priddme osmahnuté klobasky a zalijeme smetanovou omackou.




