Téstoviny s
kfupavym salamem
torrero
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Ingredience:

500 g penne téstovin

1 PL olivového oleje

350 g salamu Torrero Schneider, nakrajeného na velmi tenké platky
250 g cherry raj¢atek

100g strouhaného parmezanu

petrzelka

Postup:

Téstoviny uvarime dle navodu, al dente. Nechame v hrnci.

Na panvi si rozehfejeme olivovy olej a osmahneme na ném do kfupava salam Torrero, ktery jsme
si nakrajeli na velmi tenké platky.

Do panve pridame cherry rajcatka a nechame je ze vSech stran hezky prohrat.

Smeés rajCatek a salamu (vCetné olivového oleje) pfidame do hrnce se scezenymi téstovinami a
ddkladné vareckou promichame. Pridame Cerstvou, najemno nasekanou petrzelku a dochutime
soli a peprem.

Hotové téstoviny podavame se strouhanym parmezanem.




