Lehkeé zavitky z
debrecinky

Ingredience:

* 200 g krajené Debrecinky Schneider
* 4 vejce natvrdo

* 2 svazky jarni cibulky

* 5 fedkvicek

* 150 g Luciny

* 5 Izic bilého jogurtu

e sul

* pepf

* Spetka kari koreni

* pazitka

Postup:

1. Vajicka uvarime natvrdo. Nechame vychladnout a oloupeme. Nakrajime na drobné kosticky.
2. Redkvitky nakrajime na drobné kosti¢ky

3. Pfiddme Ludinu, jogurt, najemno nakrajené jarni cibulky a nasekanou pazitku.

4. Vechny ingredience ddkladné promichdme, dochutime soli a pepfem a Spetkou kari koreni.
5. Pomazanku rozetreme na jednotlivé platky debrecinky a zavineme. Mizeme propichnout
ozdobnym paratkem, aby se nam rolky nerozjely.




