Zapecena cuketa s
Prazskou sunkou
Selection

Ingredience:

2 porce/ Cas: 40 minut

* 50 g Prazské Sunky Selection
* 2 stfedné velké cukety

* 120 g bryndzy

* 1 vajicko

¢ Hrst hnédych Zamion{

* 50 g strouhaného syra

Postup:

Cuketu si umyjeme a rozfezeme podélné na polovic¢ky. Malou Izickou si vydlabeme vnitfek cuket
a cukety vlozime do pekace, ktery vysteleme papirem na peceni.

Vydlabané vnitrky pokrajime nadrobno. Pfiddme bryndzu, vaji¢ko, nadrobno nakrajené zampiény,
syr a nakrajenou Sunku. VSechno smichame a dosolime podle chuti.

Smési naplnime vydlabané cukety a peceme pri teploté 180 stuprill cca 20 - 30 minut.

Podavame se salatem.




