Slané livance se
sunkou

Ingredience:
2 porce/ Cas: 20 minut

* 50 g DuSena Sunka nejvyssi jakosti Selection
* 2 vajicka

* 60 g bryndzy

* 50 ml mléka

« % CL soli

« ¥ CL prasku do petiva

* 50 g hladké mouky

* Hrst pazitky

* troska rastlinného oleje

Postup:

V misce si smichame vajic¢ka, bryndzu a mléko. V druhé misce si smichdme mouku, sl a prasek do
peciva.

Sypkou smés vmichame postupné do vajickové smeési. Pfidame nadrobno nakrajenou Sunku

a pazitku.

Na panvi si rozehfejeme olej a opékame livance z obou stran cca 2 minuty.

Podavame dozdobené bilym jogurtem s oblibenou zeleninou. Dobrou chut!




