Spenatova rolada se
sunkou s peprem
Selection

Ingredience:

* 300 g mrazeného Spenatu

* 2 vajicka

* 1 PL oleje

* 4 PL polohrubé mouky

* 1 CL prasku do petiva

« 1 CL soli, muskatovy ofisek, $petka pepre
» 150 g masla

* 250 g bryndzy

« 1 baleni Sunky s pepfem Selection

Postup:

Spenét si nechdme rozmrazit na pokojovou teplotu, scedime, a odvazime 250g. Pfidame Zloutky,
olej a promichame.

Pridame koreni a mouku smichanou s praskem do peciva a smichdme. Bilky si vySlehame do
tuhého snéhu a postupné vmichame do tésta. Tésto naneseme na plech vystlany papirem na
peceni a peCeme v troubé vyhraté na 160 stupnl cca 15 minut.

Upecené tésto stdhneme z papiru na peceni a zarolujeme do vihké utérky, nechame vychladnout.
Na napln si vymixujeme maslo, bryndzu a pfidame nadrobno nakrajenou Sunku. Natfeme na
rozrolované tésto a zarolujeme. Zabalime do alobalu a nechame pres noc vychladnout. Dobrou
chut!




