Vejce Benedikt s
opecenou slaninou

Ingredience:
1 baleni Anglické slaniny Selection
2 platky chleba

2 vejce

pepr

Mlada cibulka

125g masla

10 ml vinneho octa
10 ml vody

1 Zloutek

Sal

Postup:

Najdriv udélame holandskou omacku. Pepr zalejeme octem, vodou a nechame prevarit. Do misky
dame Zloutek a prevarenou vodu s octem a peprem. Nad vafici vodou v hrnci vySlehdme v misce
vSechny ingredience, dokud omacka nezhoustne. Potom pfiddavdme postupné maslo.

Chléb opeceme do zlatova a poklademe na néj opecené kousky slaniny. PoloZzime na néj ,ztracena
vajicka”, polejeme holandskou omackou, dochutime soli, pepfem a na zaveér dozdobime mladou
cibulkou.




