Listoveé tasticky s
chrestem

Ingredience:
Cas: 30 minut
listové tésto

syr brie

zeleny chrest
Schneider Sitno saldm
1 vajicko

stl, sezam

Postup:

Listové tésto si nakrajime na Ctverce. Kazdy Ctverec natfeme vajickem. Diagonalné poklademe 3
kousky salamu, syr brie na platky a chrest.

Volné rohy ctvercl prelozime kfizem pres sebe a kazdou tasti¢ku potfeme vajickem, osolime a
posypeme sezamem.

Peceme pri teploté 220 stupnill cca 20 minut.




