Canapés - chlebové
chipsy se salamovou
pomazankou

Ingredience:
Na 10 porci budeme potrebovat:

1 baleni Mix Trio suchych saldmt Schneider
1 baleni pomazankového masla

150 ml mléka

1 strouzek Cesneku

2 fedkvicky na ozdobu

1 svazek pazitky

150 g zitné celozrnné mouky
150 g pSeni¢né chlebové mouky
1 IZici Skrobu

teplou vodu

Spetku mletého kminu

sul

Postup:

Nejdfive si pfipravime tésto, potrebuje si totiz mirné odpocinout. Suché ingredience smichame
dohromady a pridavame postupné teplou vodu, dokud se neutvori pruzné tésto. Nechame ho
deset minut odpocivat a potom rozvalime idedlné ve strojku na téstoviny na tloustku 1 mm anebo
valec¢kem co nejtendi. Podlozime pecicim papirem a pe¢eme na 170 stupnl dozlatova. Potom
rozldmeme na pozadované tvary.

Salamy nakrajime natenko na prouzky a potom na malé kosticky smichame s rozmichanym
mlékem a maslem. Nastrouhdme c¢esnek a osolime. Pomoci dvou ¢ajovych Izi¢ek vytvarujeme tzv.
guenelle (nocek). Ozdobime pazitkou a redkvickami.
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