Kvétakove placicky
se syrem a salamem
Sitno Schneider

Ingredience:
2 porce

200 g kvétaku

1 vejce

100 g strouhanky

200 ml mléka

50 g najemno nastrouhaného syru

2 strouzky ¢esneku

50 g trvanlivého salamu Sitno Schneider
sul, pepr

Postup:

Kvétak vlozime do mixéru a rozmixujeme. Osolime a znovu rozmixujeme. Nechame 5 minut
odpocivat, nez kvétdk zacne trochu poustét vodu. Priddme zbytek ingredienci a zamichame. Salam
Sitno Schneider nakrajime na malé kosticky a priddme do smési. Tésto by mélo byt mékké a
idealni na tvarovani. PlaciCky tvarujeme podle prani a smazime dozlatova z obou stran. Podavame
s varfenym bramborem a tatarskou omackou.
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