Curry wurst s
domacimi hranolky

Ingredience:
2 porce

2 |Zice kari koreni (idealné smés na maso, napr. masala)
2 IZice oleje

2 XXL Bratwurst Schneider

200 g pasirovanych rajcat

200 g keCupu

2 Izicky hnédého cukru

stl, pepr

500 g prilohovych brambor

olej na smazeni

Postup:

V mensim rendliku na oleji zpénime kari koreni, pfiddme cukr a nechdme ho rozpustit. Pfiddame
rajCata a keCup a pfivedeme k varu, osolime a nechame rozlezet. Klobasu Schneider ope¢eme na
troSce oleje dozlatova.

Brambory nakrajime na prouzky a smazime v rozpaleném oleji dozlatova, hned osolime.
Servirujeme s polni¢ckovym saladtem a hranolky.
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