Cizrnova polévka s
fenyklem,
pomerancem a
klobasou

Ingredience:

4 porce:

1 cibule

1 fenykl

200 ml pomerancového dzusu
1 pomeran¢

400 g cizrny v plechovce
11Zi¢ka fenyklovych seminek
200 ml mléka

par kapek vinného octa

1 XXL Schneider paprikova klobasa
50 g masla

stl, pepr

Postup:

Na poloviné masla zpénime jemné nakrajenou cibuli a seminka. Fenykl nakrajime podélné natenko
a zbytek nasekame nahrubo. Pfiddme do zakladu, osolime a natenko nakrdjeny fenykl vioZzime do
studené vody, schovdme si ho na pozdéji. Do hrnce pfiddme cizrnu i s ndlevem, mléko a provarime
zhruba 10 minut. Pfiddame kdru z pomerance a stavu. Privedeme k varu a vSe osolime, pfiddme
zbytek masla a dochutime octem. VSe rozmixujeme dohladka.

Klobasku Schneider nakrajime najemno a ope¢eme dozlatova. Osusime na papife, a nakonec
priddme do talife. Ozdobime kirou z pomerance, syrovym fenyklem.
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