S Panev ,Cajun“s
ta#d kukufici a grilovaci
Y9, klobasou Schneider

Ingredience:

Na 4 porce

1 klas kukurice

2 Cajové Izicky koreni cajun

3 vétsi brambory

4 klobasky Schneider z grilovaci tasky mix, klasik, paprika
4 strouzky Cesneku

stl, pepr, olivovy olej

salat na ozdobu

Postup:

Panev ,Cajun” se obvykle pfipravuje na grilu nebo v troubé s racky, krevetami nebo zeleninou.
Brambory oloupeme a nakrajime na vétsi kostky stejné jako klobasky Schneider, kukufici na
silngjsi platky. VSe viloZzime do zapékaci panve spolu s rozkrojenymi strouzky ¢esneku. Osolime,
opepfime a posypeme korenim. Pokapeme olivovym olejem a panev zakryjeme alobalem. Pe¢eme
50 minut pri teploté 180 stupnd. Servirujeme se salatem.




