V4 V4

Netradi¢ni parkové
lasagne

Ingredience:
Cerstva rajcata
Pasirovana rajcata
sul

koreni

lasagne
MiniSnajdrovky videnské Selection
Bila cibule

Cesnek

800 ml mléka

1 PL hladké mouky
syr Ricotta
nastrouhany syr

Postup:

Na pripravu raj¢atové smési potfebujeme jen par ingredienci. Na troSce masla si nejdfiv oprazime
nadrobno nakrajenou bilou cibuli. Nasledné pridame na kostky nakrajena raj¢ata a zalejeme
pasirovanymi rajc¢aty. Osolime a okorenime podle chuti.

Bila smés, jinak nazyvana i beSamel, se pfipravuje stejné jednoduse. Pfivedeme k varu pfiblizné
800 ml mléka. Pridame 1 PL hladké mouky a celé baleni syru Ricotta. Smés pofadné proslehame,
aby ndm nevznikly hrudky. Pripadné pridame jesté troSku mouky, kdyz se ndm omacka bude zdat
stale ridka.

Kdyz mame omacky hotové, pfipravime si zapékaci misu na lasagne a zaCneme vrstvit pfipravené
vrstvy. Nejdrive do ni polozime plat lasagni. Pozor, nékteré se musi pred pouzitim predvaret. Na
lasagne dame rajCatovou smés a na panvicce opecené parky. Zalejeme je beSamelem. Vrstvy
takto postupné opakujeme a ukladame. Cely proces zakoncime posledni vrstvou lasagni, které
polejeme beSamelem a vSechno posypeme strouhanym syrem. Pe¢eme 50 minut na 180 stupnd.




