Grilovana zelenina s
kurecim masem a
klobasou na vareni v
alobale

Ingredience:

Cas: 45 minut; Porce: 3 - 4
2 kureci prsa

1 cuketa

1 ¢ervend paprika

1 Schneider klobdasa na vareni
200 g hnédych zampion(

50 g suSenych rajcat

4 PL olivového oleje

1 PL séjové omacky

1 PL medu

3 strouzky ¢esneku

Spetka mleté ¢ervené papriky
sul

Postup:

Jako prvni si pfipravime marinadu. Smichame olivovy olej, s6jovou omacku, med, protlaceny
Cesnek, stl a ¢ervenou papriku. Kureci prsa nakrajime na kostky a nalozime do marinady.
Nechame v chladu odleZet nékolik hodin.

Cuketu a papriku si nakrajime na kostky. Klobasu nakrajime na kole¢ka. Zampiony pfekrojime na
polovi¢ky a susend rajcata si nakrajime na pdasky. VSechno spolu smichdme, pridame kureci prsa i
s marinadou.

Pripravime si alobalové Ctverce. Do nich rozporcujeme smeés zeleniny a masa. Alobal uzavieme

a grilujeme cca 30 - 40 minut, dokud maso neni upecené.




