Bezlepkové syroveé

susenky s
rozmarynem a
pastikou

Ingredience:

2 hrnky bezlepkové UNI mouky

1 PL soli

75 g masla

120 g strouhanného tvrdého syru

1/2 hrnku vody

Rozmaryn

Na ozdobu : doporucuji bezlepkovou francouzskou pastiku Schneider

Postup:

Strouhany syr rozmixujeme ve foodprocesoru na “prasek”.

V mise smichdame mouku, syr, maslo, rozmaryn a sdl. Po troskach priddvame ke smési vodu,
dokud nevzikne hladké tésto, které nechame odlezet cca hodinu v lednici.

Nasledné tésto rozvalime na tenky plat a vykrajovatkem tvorime vzory dle libosti. Ty pfeneseme
na pecici papir a ddme péct do zlatova (7-10min) pri 220 stupnich.

Slané susenky konzumujeme samotné, s vinkem nebo namazané pastikou a zdobené hroznovym
vinem !

Bezlepkové recepty pro ndas pripravila nase predni foodblogerka a celiaticka @Celiaxmoni Monika
Menky http://www.celiaxmoni.cz
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