Netradicni
francouzskeé
brambory s kukurici
a klobaskou

Ingredience:

Pocet osob: 4
Cas pfipravy: 60 minut

8509 brambor

2 vejce

2 malé zakysané smetany

1dcl mléka

200g strouhaného syra

2 nohy Balaton klobasy Selection
1 velka konzerva kukufrice

Postup:

Brambory si umyjeme, osusime, oCistime a nakrajime na tenka kolecka. Zapékaci misu si
vymastime maslem a poklademe kolecky brambor. Posypeme je kukufici a na to poklademe
oprazend kolecka klobdsy. Pravé diky vyjimecné chuti klobasy nemusime francouzské brambory
solit a pepfit.

Na pfipravenou vrstvu vylejeme vysSlehané vejce s mlékem. Nasledné navrstvime dalsi vrstvu
brambor, kukufrice a klobasy. Opét brambory polejeme vyslehanymi vajicky s miékem. Na zavér
pridame vrstvu brambor, polejeme zakysanou smetanou a posypeme nastrouhanym syrem.

Peceme na 180 stupnl priblizné hodinu, dokud nebude syr zapeceny a dozlatova zbarveny.

Dobrou chut!




