Minirolky se

' salamem a syrem

A

Ingredience:
Pro 4 osoby
Cas pfipravy: cca 20 minut

1 rozvélené listové tésto

KecCup
Koreni (napfiklad smés na pizzu)

100 g Schneider Herkules salamu
100 g strouhaného syra, pripadné platkovaného syra

Pazitku, petrzelovou nat nebo kopr nasekané najemno

1 vejce na potreni

Postup:

Pripravené rozvalené listové tésto potfeme kecupem smichanym s korenim. Nasledné navrstvime
platky salamu a posypeme strouhanym syrem, pfipadné na n&j poklademe platkovy syr. Nakonec
vsechno jesté posypeme bylinkami (pfipadné korenim podle chuti).

Tésto srolujeme, vrch jemné propichame vidlickou a pfipravenou roladu nakrajime na mensi
kousky Siroké asi 2 cm. Plech vyloZime papirem na peceni, poklademe na néj nakrajené kousky
roladdy a potreme rozslehanym vajickem.

Mini rolky pe¢eme ve vyhraté troubé pri teploté 180 stupnd priblizné 20 minut. Povrch by mél byt
jemné nazlatly.




