Domaci pizza

Ingredience:

Na 4 mensi pizzy budeme potrebovat:
250 g hladké mouky

175 ml vlazné vody

75 g kvasku

1 Izice olivového oleje

sul

250 g passaty (raj¢ata drcend, nebo loupand)
1 baleni loveckého saldamu Schneider
1 mozzarellu

2 krémové Zampidny

Postup:

Nejdrive smichame kvasek s vodou a pockame az se aktivuje. Mouku smichame se soli. Pfidame
olivovy olej a vypracujeme tésto. Bude lehce lepkavé, je tfeba ho trosku poprasit moukou. Je lepsi
pouZzit hrubsi mouku, idedlné semolinu. Rozdélime na 4 ¢asti a nechame nakynout alespon 2
hodiny pod utérkou. Jestlize nemate kvasek pouzijte susené drozdi, mély by vam stacit zhruba 3-4
gramy.

Po dvou hodinach tésto rozhodné nehnéteme, spis se ho snazime s dostatkem mouky roztahnou
do stran. Jde o to, aby v tésté zdstal vzduch a vytvarovali jsme krasnou placku s trosku Sirsim
okrajem. Rozpalime si teflonovou panev a zapneme v troubé vrchni gril na maximum. Peceme na
panvi na jedné strané zhruba 1 minutu a placku otoc¢ime, potom pfidame rajCata a zbytek
ingredienci, vloZzime do trouby hned na vrchni pricku a nechame dalsi dvé minuty.

Pizza by méla byt hotova. Nakonec opeprime a zakdpneme olivovym olejem. Mizeme jesté
dochutit parmezanem.




