Zapékana vajicka

Ingredience:

Suroviny na 4 porce:
400 ml drcenych rajcat
400 ml Cervenych fazolek
2 strouzky cesneku

100 g Gombasecké klobasy
100 g cheddaru

Sul, pepr

5 vajicek

Postup:
Rajc¢ata si smichdme s fazolkami. Pfidame prolisovany ¢esnek a ochutime soli a peprem.
Klobasu si nakrdjime nadrobno. Cheddar nastrouhame.

Do zapékaci misky poklademe na dno raj¢atovo fazolkovou smés. Navrch rozklepneme vajicka,
posypeme klobaskou a cheddarem.

Peceme v troubé vyhraté na 220 stupnd cca 20 minut. Podadvame s ¢erstvym chlebem.

Doba pfipravy 30 minut.




