Sunkofleky

Ingredience:

Na 4 porce budeme potrebovat:

2 |Zice sadla (plus jednu na vymazani formy)
200 g Reznikovy $unky Schneider Selection
250 g flekd

1 velkou cibuli

1 IZici sekané listové petrzele

200 ml mléka

4 vejce

100 g strouhané goudy

Postup:

Na sadle zpénime najemno nasekanou cibuli a pfidéme na kosti¢ky nakrajenou Sunku. Opeceme
dohromady, osolime a opeprime.

Téstoviny uvarime do % tvrdosti v lehce osolené vodé a scedime.

Vejce smichame s mlékem, osolime a opepfime.

Téstoviny smichame s cibuli, Sunkou, nasekanou petrzeli a polovinou syra. Vlozime do
vymazaného pekace nebo zapékaci misky a peCeme podle velikosti formy 5-15 minut na 180
stupnl. Potom prilijeme mléko s vejci a nahoru dame zbytek syra.

Peceme, dokud nebudou vaji¢ka hotova a syr nahore dozlatova.

Tento recept pro vas pfipravil Ohmychef.cz.




