Rajc¢atova polévka s

klobasou a kukufrici
v mexickém stylu

Ingredience:

na polévku:

* 2 Cervené cibule

* 3 mrkve

* 2 Cervené papriky

* 800 g krajenych rajcat v plechovce
* hrst stonkd z koriandru

* 2 klobdsy na vareni Schneider
* 1 plechovka kukufrice

* olivovy olej

* sUl a pepr

k dohotoveni:

* 1 avokado

* 1 klobasa na vareni Schneider
* tortillové chipsy

* syr typu Feta nebo balkansky
* zakysana smetana

* listky koriandru

Postup:

Cibuli, papriku a mrkev nakrajime na mensi kousky. Orestujeme je na olivovém oleji, a kdyz zaCne
méknout, lehce ji osolime a opepfime. Pfiddme dvé konzervy rajcat, stonky koriandru a jesté
trochu vody, aby byla vSechna zelenina ponorena.

Polévku varime 20 - 30 minut, az bude veskera zelenina mékka a pak ji rozmixujeme ponornym
mixérem. Hrnec s polévkou vratime na sporak a pfiddme do ni klobasy nakrajené na Ctvrtkolecka
nebo kosticky a pll plechovky kukurice. Povarime. Jednu klobasu nakrajime na kousky a opeceme
ji na panvi dozlatova, pak ji osusime na papirovych utérkach.

Hotovou polévku nandame do misek nebo talifl, priddme do ni zakysanou smetanu a oblozime ji
dle chuti - tortillovymi chipsy, avokadem, opecenou klobasou, koriandrem, syrem... Pokud mame
radi palivé, klidné pridame i chilli papricku.

Tento recept pro vas pfipravila Meg v kuchyni.






