Stédry cibulovy
kolac

Ingredience:
Na tésto:

150 g hladké mouky
100 g masla

1 vejce

Na napln:

200 g anglické slaniny Schneider
2 Cervené cibule

200 g tvrdého syra

1 zakysana smetana

1 smetana na Slehani

1 vejce

Y» Cervené papriky

stl, pepr

Postup:

Z hladké mouky, masla a vajicka vypracujeme hladké tésto, které dame na 20 minut do lednicky.
Mezitim nakrajime 1 cibuli a slaninu a osmahneme na panvi do zlatova. V misce smichame
zakysanou smetanu a smetanu ke sSlehani, vejce, nastrouhany tvrdy syr a %2 opecené slaniny

s cibuli. Ve dochutime soli a pepfem. Potom vyvalime tésto a vylozime jim kulatou formu na
peceni. Vlejeme naplni a vrsek posypame zbylou opecenou slaninu s cibuli. Rozkrojime dalsi cibuli
na polovinu a vlozime ji do naplné. Dozdobime na drobno nakrajanou paprikou a ddme péct pfi
180 stupnich na 40 minut do trouby.




