
 

Osvěžující kanapky s
broskví

Ingredience:
100 g Snídaňová slanina Selection 2 zralé broskve 2 polévkové lžíce olivového oleje 1 polévková
lžíce balzamikového octa lístky čerstvé bazalky hrst ořechů

Postup:
Troubu si předhřejeme na 180 stupňů. Broskve pokrájíme na měsíčky, na každý kousek položíme
lístek čerstvé bazalky a obalíme slaninkou.
Potom obalené broskve poklademe na plech na pečení, pokapeme olivovým olejem a dáme do
trouby na 10 – 15 minut. Po upečení pokapeme balzamikovým octem, posypeme pomletými
ořechy a podávame. 

 
 

 


