Sunkovy aspik s
cervenou paprikou

Ingredience:

Na 2 porce budeme potrebovat:
200 g Sunkového aspiku Schneider
1 Cervenou papriku

0,5g xantanu

2 Cajové Izicky strouhaného krenu
150 ml smetany na Slehani

sul

olivovy olej

Postup:

Tenhle recept je vlastné varianta Sunkové rolky tak trochu jinak. Urité by se hodil na slavnostni
Cas, jako jsou tfeba Vanoce nebo Silvestr. Protoze je v aspiku Cervena paprika, rozhodl jsem se
udélat k tomu paprikovou omacku. Jedna se o nejjednodussi omacku, co jde viibec vymyslet.
Papriku skrojime z jedné strany a vykrojime si par kosticek. Zbytek papriky bez seminek, vlozime
do mixéru a rozmixujeme dohladka. Protoze se nam na stény vétsSinou pfi tak malém mnozstvi lepi
vetsi kusy, je lepsi je seSkrabnout a proces opakovat. K tomu pfidame xantan. Smés nakonec
rozmixujeme a ochutname. Neni ti'eba nic pridavat, pfirozena chut zeleniny vystoupi na povrch.
Smetanu vySlehdme, osolime a priddme kren. Servirujeme bokem, nékdo kfen moc nemusi.

Z aspiku ukrojime 2 cm kolecko a z néj pak vykrajime stejné kostky. Podlijeme paprikovou
omackou, ozdobime kostickami papriky a né¢im zelenym na ozdobu. Ja jsem pouzil vrsky z fenyklu.
Lehce pokapeme olivovym olejem a miZzeme podavat. Dobrou chut!

Tento recept pro Vas pfipravili http://www.ohmychef.cz/
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