Bramborovy salat
jinak

Ingredience:

Na 4 porce budeme potrebovat:
1 kg brambor (my jsme pouzili Marabel)
2 |Zici Cerveného vinného octa
1 Izici francouzské hofcice

1 Izici hrubozrnné hor¢ice

2 |Zzice medu

100 ml repkového oleje

30 ml plnotu¢ného mléka

1 cibuli

100 g Baton klobasy Selection
20 g listové petrzele

20 g kopru

sul, pepr

Postup:

Brambory uvarime ve slupce v osolené vodé. Za tepla oloupeme a nakrajime noZzem na vétsi

kousky. Pripravime si dresink: do vyssi nadoby vioZzime med, ocet, sll, francouzskou hor¢ici, olej a

mléko. Mixér ponofime dovnitf a rozmixujeme. Smeés zhoustne jako majonéza. Dochutime dle
libosti a pfiddame hrubozrnnou horcici. Smichame s nasekanym koprem, petrzeli a dohnéda

opecenou cibuli. Nakonec prfimichdme klobdsu a poklademe nahoru na talif. VSe ozdobime koprem,

petrzeli a ihned servirujeme. Salat je totiz nejlepsi jesté teply! Dobrou chut.
Tento recept pro nas pripravili http://www.ohmychef.cz/
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