Pizza snheci se
slaninou

Ingredience:

100 g masla pokojové teploty
100 ml oleje

125 g smetanového jogurtu
300 g polohrubé mouky

stl, pepf, olej

50 g domaciho kecupu

1 baleni snidafové slaniny Schneider

1 vétvicku oregana

100 g strouhaného syru - gouda, ¢edar, mozzarella

Postup:

Jako dité bych byl urcité rad, kdybych jako svacinu vyfasoval pizzu anebo pizza Sneky! Dame se do
toho.

Nejdrive si pfipravime tésto. Ingredience smichame dohromady, zabalime do potravinarské folie a
nechame odpocivat. Tohle tésto neni potfeba dlouho hnist spiS naopak. Je to verze kfehkého tésta,
takze opatrné. Jakmile je tésto odstaté, viozime ho mezi dva pecici papiry a rozvalime na obdélnik.
Potfeme keCupem, posypeme syrem a dobre opepfime. Zarolujeme smérem na delsi stranu a
vyuzijeme papir. Ten odstranime a prfendame na prkénko. Krajime na cm platky a ndz si vzdy
namocime do studené vody.

Slaninu nakrajime na mensi kousky a oprazime na suché panvi dozlatova. Scedime a dame na
kuchynsky papir. Vypecenym tukem ze slaniny vymazeme formu na peceni (my jsme pouzili stary
livanecnik) a dovnitr naklademe roladky. Je lepsi, kdyz je mezi nimi vice mista, tésto se pak [épe
vypece. PeCeme na 200st zhruba 20-25 minut. Po upeceni nakonec pfidame slaninu a Cerstvé
oregano.

Dobrou chut!!!

Tento recept pro Vas pfipravili http://www.ohmychef.cz/
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