
 

Avokádový hot dog s
Minišnajdrovkami a
klíčky

Ingredience:
2 ks pečiva na hotdog
4 ks Minišnajdrovek vídeňských Selection
4 plátky Snídaňové slaniny Selection
1 avokádo
1/2 šalotky
1 stroužek česneku
1 rajče
Šťáva z 1/2 limetky
50 g sýra feta
Řepné klíčky
Sůl

Postup:
Jako první si připravíme avokádovou salsu. Avokádo vydlabeme a vidličkou rozmělníme. Přidáme
najemno nakrájenou šalotku, rozetřený stroužek česneku, na kostičky nakrájené rajče a šťávu
z limetky. Dosolíme podle chuti a promícháme.
Páreček si každý zvlášť obalíme v jednom plátku Snídaňové slaniny. Na grilu takto obalený páreček
opečeme, stejně tak pečivo.
Pečivo si potřeme avokádovou salsou, navrch vložíme opečené Minišnajdrovky ve slanině,
posypeme nadrobno nakrájeným sýrem feta a dozdobíme řepnými klíčky.

 
 

 


