Zelnacka s klobasou
a uzenou paprikou

Ingredience:

4 porce

2 cibule

3 strouzky Cesneku

1 polévkova IZice uzené papriky
1 sacek kysaného zeli

2 |Zice cukru

2 brambory

2 klobasy na vareni Schneider
4 kulicky nového koreni

1 ¢ajova Izicka kminu

50 ml zakysané smetany

2 bobkové listy

Sul, pepr

Cerstvou majoranku

1 Cajovou Izicku susené majoranky

kureci vyvar nebo vodu

Postup:

Cibuli nakrajime najemno a orestujeme na troSce oleje. Kdyz zacne chytat barvu, pfidame
nakrdjenou klobasu a orestujeme dozlatova. Pfidame kmin, bobkovy list, nové kofeni, 2 strouzky
Cesneku nakrajeného najemno a pokraCujeme 2 minuty.

Priddme papriku a lehce zarestujeme. Priddme proplachnuté zeli (mdzZeme jesté prekrajet), cukr,
na kosticky nakrajené brambory a zalijeme vyvarem (nebo vodou).

Privedeme k varu a varime, dokud brambory nejsou mékké. Pfidame zbytek najemno
nastrouhaného ¢esneku, susenou majoranku a v téhle fazi mizeme zjemnit troskou smetany.
Nebo mUlZete pridat trosku zakysané smetany az nakonec, krasné se rozpusti v talifi.

Dochutime soli a pepfem. Podavame s opecenou klobasou a ¢erstvou majorankou. Dobrou chut!

Tento recept pro vas pripravila http://www.ohmychef.cz/
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