Redkvi¢kovy salat se
slaninou a krutony

Ingredience:

Na 2 porce

50 g fedkvicek

1 bila redkev (daikon nebo kulata)
2 platky toastového chleba

100 g Snidanové slaniny Schneider Selection
30 g baby Spenatu, rukoly

20 g bilého balsamikového octa
60 ml olivového oleje

10 g Cerstvé majoranky

10 g pazitky

Cukr, stl, pepr

Postup:

Slaninu nakrdjime na mensi kosticky (kousky) a opeceme na teflonové panvi dokrfupava. Vyndame
a nechame osusit na papire. Na tuku, ktery slanina pustila, zpénime kosti¢ky chleba a pfidame
trosku masla. Opeprime. Chléb i slanina je uz solena, takze neni potreba to pfehanét. Chléb by mel
byt kfupavy a zezlatnout. Opét osusime.

Dresink vyrobime tak, Ze do malé lahvicky s uzavérem nalijeme ocet, olej, sCl a pepf a po uzavreni
protfepeme.

Redkvicky i bilou Fedkev nakrajime natenko nebo na kosti¢ky, zaleZi, jak je méate radi. Smichdme
spolecné s bylinkami, Spenatem, rukolou. Pfiddme dresink a promichame a nakonec prfidame
krutony a slaninu. Dobrou chut.

Tento recept pro nas pfipravila http://www.ohmychef.cz/
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