Grilovana sunka s
pikantni ananasovou
salsou

Ingredience:

Sunka od kosti

1 ananas

1 mald cervena cibule

Stava z 1 limetky

2 PL sladké chilli omacky

2 PL ustricové nebo teriyaki omacky
kousek Cerstvého zazvoru

chilli papricka

cerstvé bylinky - koriandr, petrzelka, mata
sul

Postup:

Ananas zbavte slupky, nakrajejte jej na centimetrové platky, tvrdy stred vyriznéte. Platky grilujte,
dokud se na nich nevytvori hnédé prouzky. Diky grilovani ziska ananas sladsi a vyraznéjsi chut,
nebot zkaramelizuje. Nechte vychladnout a platky nakrajejte na drobné kosticky. Taktéz
nakrajejte najemno cibuli, posekejte bylinky a zazvor nastrouhejte na jemném struhadle. Vse
vCetné ananasu vlozte do misky, prilijte chilli a Ustricovou (teriyaki) omacku, zakapnéte
limetkovou stavou a dobre promichejte. Dochutte pripadné soli a kdo by chtél salsu jesté
pikantné;jsi, prida nadrobno posekanou chilli papricku. Vmichejte bylinky a nechte vychladit.
Sunku ogrilujte z obou stran a podaveijte se salsou.
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