Burger s Zzampionem
Portobello
karamelizovanou
cibuli a klobasou

Ingredience:

1 bulka

1 zampion Portobello

snitka tymianu

1 grilovaci klobésa se svestkou Schneider
1 grilovaci klobasa s goudou Schneider
listy salatu nebo rukoly

1 rajce

1 vétsi cibule

1 KL trtinového cukru

1 PL octa balsamico

1 PL majonézy

1 KL chilli omacky

olej

sul

Postup:

Burger mizete pripravit na jakémkoliv grilu nebo grilovaci panvi. Jen na cibuli budete potrebovat
panvicku. Nejdrive opecte rezné plochy bulky. Majonézu smichejte s chilli omackou a dochutte
pripadné soli. Zampion zevnitt potfete olejem, osolte a posypejte listky tymiénu. Ve se snaZte
dostat mezi lupeny. Zampion opeéte nejprve lupeny doli a pak ho obratte. Uvnitt se vytvori $tava,
kterou v ném ponechte.

Cibuli nakrdjejte na kolecka a na oleji ji orestujte. Zasypejte cukrem a nechte kratce
zkaramelizovat. Osolte a zalijte balsamicovym octem. Jesté chvilku promichavejte, nez se ocet
odpari. Dochutte.

Klobasy takeé ogrilujte a nakrajejte na slabsi platky. Spodni ¢ast bulky potrete chilli majonézou.
Postupné vrstveéte listy salatu, na né polozte zampion a jeho prohluben naplite karamelizovanou
cibuli. Na ni pak prijdou platky klobasy, rajcete a pokud budete chtit, i kolecka Cerstvé cibule.

Tento recept pro vas pripravila_https://inkitchenopen.blogspot.cz/



https://inkitchenopen.blogspot.cz/




