Ingredience:

S plisfhovym syrem

Ingredience (8 kuli¢ek):

50 g Pecené Sunky Selection

50 g masla

50 g syra se zelenou nebo modrou plisni
1 polévkova IZice pInotucné horcice
nasekané pistacie na obaleni

S feckym syrem

Ingredience (8 kulicek):

50 g Pecené Sunky Selection

50 g masla

100 g reckého syra feta

30 g nalozené kapie v oleji

mlety pepr

Cerstva pazitka nebo petrzelova nat na obaleni

Postup:

Obé dvé varianty Sunkovo-syrovych kuli¢ek pfipravime obdobnym zplisobem. Sunku, syr a kapii
nakrajime na drobné kousky. V pokojové teploté nechame povolit maslo, které nasledné
pfimichame k jiz nakrajenym ingrediencim. Vytvorime husty kompaktni krém. Nechame 30 minut
ztuhnout v lednicce. Po ztuhnuti z krému vytvarujeme kuli¢ky. Maslo se rychle rozpousti, proto
musime postupovat velmi rychle. Vytvarované kulicky vlozime opét do lednicky a nechame
ztuhnout. Mezi tim si nadrobno nasekame Cerstvou pazitku, petrzelku nebo pistacie. Kulicky
vyjmeme z lednice, obalime v pfipraveném posypu a bezprostfedné podavame.




