Kanapky s veprovou
terinou

Ingredience:

1 ks veprova terina

200 g snidanova slanina Selection
susené Svestky

vétvicky rozmarynu

pecivo dle chuti

Postup:

Pecivo a terinu nakrajime na stejné velké dilky, terinu polozime na pecivo. Susené Svestky obalime
slaninou, spichneme paratky a pozvolna opékdme na suché panvi. Nechame je lehce zchladnout,
vyjmeme paratka, propichneme je skrz rozmarynovou vétvickou a upevnime na pecivo s terinou.
Tip: Susené Svestky mizete predem namocit do ¢erveného vina nebo slivovice.

Tento recept pro Vas pfipravila www.inkitchenopen.blogspot.cz.




