Hot dog Mexicana

Ingredience:

4 ks bagety nebo hot dog housky - svétlé
8 ks Holandskych parkd se syrem

200 g strouhané mozarelly

200 g strouhaného cerveného Cheddaru
koriandr

2 ks Nachos chipst do kazdého hot dogu
Na salsa roja:

1 Izice olivového oleje

3 Salotky

1 strouzek Cesneku

400 g nakladanych krajenych raj¢at
Spetka drcenych chilli papricek

1 1Zi¢ka krystalového cukru

hrst Cerstvého koriandru

2 1zicky limetkové Stavy

sul

Na guacamole:

2 zrald avokada

1 rajce

1 cibule

1 Cerstva zelena chilli papricka (jalapenos)
1 strouzek Cesneku

50 g Cerstvého koriandru

sll a limetkova Stava podle chuti




Postup:

Salsa roja

Na panvi dozlatova osmahneme na drobno nakrajenou Salotku. Pfidame rajcata, drceny Cesnek,
chilli, cukr a vafime do zhoustnuti pfiblizné 15 - 20 minut. Dame vychladnout, pfiddme nasekany
koriandr, dochutime soli a limetkovou Stavou a mdzeme rozmixovat nebo jen promichat a
ponechat vétsi kousky.

Guacamole

Avokada rozpdlime, vyjmeme pecku a duzinu Izici vydlabeme ze slupky. V misce duzinu
rozmackame vidlickou.

Rajce nakrajime na malé kosticky, cibuli a ¢esnek nasekdme na drobno, z chilli papric¢ek
odstranime seminka a vSe spolecné s hrubé nasekanym koriandrem pridame k avokadu.
Pokapeme limetkou, osolime a dobrfe promichame.

Bagetku rozfizneme a ogrilujeme vnitrek (aby nenasakla rychle salsou). Jednu stranu potfeme
guacamole a druhou salsou, vloZzime ohraty parek, zasypeme strouhanym syrem a pokapeme
salsou (mUZzeme a nemusime dat na 2 minuty zprudka zapéct) a dozdobime Cerstvym koriandrem
a nachos chipsy.




