Bageta s Paprikas
salamem Selection

Ingredience:

2 ks svétlych baget

100 g Paprikds salamu Selection
6 susenych nakladanych rajcat
2 strouzky cesneku

1 snitka hladkolisté petrzele

1 mensi fimsky salat

1 Cervena cibule

1 snitka tymianu

1 Cervena paprika

olivovy olej

Cerstvé mlety pepr

sul

Postup:

Cervenou papriku ope¢eme v troubé predehfaté na 250 °C, ddme zapafit do igelitového sacku a
oloupeme. Vlozime do olivového oleje smichaného s nastrouhanym strouzkem Cesneku a
marinujeme alespon 2 hodiny. Nakladané rajc¢ata s trochou oleje rozmixujeme se strouzkem
Cesneku a priddme nasekanou petrzelku. Bagetu rozpllime a natfeme tapenadou z rajcat. Na ni
poklademe marinovanou Cervenou papriku, nakrajeny salam, listy fimského salatu a ¢ervenou
cibuli.




