Téstovinovy salat s
Minisnajdrovkami
Selection

Ingredience:

4ks Minisnajdrovky debrecinske Selection
4009 téstovin (Gemelli nebo jiné kratké téstoviny)
6 IZic olivového oleje

3 IZice citronové stavy

0,5 IZice citronové kdry

1 Izice rajcatového protlaku

2 strouzky ¢esneku

1 Salotka

1,5 Izice nasekaného Cerstvého tymianu
sul

Cerstvé namlety Cerny pepf

2 rapiky celeru

1 ¢ekankovy puk

250 g uzené mozzarelly

1 IZice nasekané Cerstvé bazalky

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé "al dente", nechame okapat, pokapeme olivovym olejem a
nechame vychladnout.

Déame si stranou priblizné ¢tvrt hrnku vody z téstovin a pridame citrénovou stavu, citronovou kdru,
na drobno nasekanou Salotku, na drobno nasekany Cesnek, tymian, protlak, 6 Izic olivového oleje,
vSe dobre promichdme a dochutime peprem a soli.

Na panvi osmahneme na koleCka nakrajené miniSnajdrovky a pfidame je k téstovinam. Pfidame
také nakrajeny rapikaty celer, nakrajenou ¢ekanku a na kosticky nakrajenou uzenou mozzarellu.
VSe smichame s dresinkem a pred podavanim zasypeme Cerstvou bazalkou. Dochutime podle
potreby soli a ¢ernym korenim.

Kdo ma rad, mUze si k salatu pridat také nakrajenou chilli papricku.






