Rajcatove rizoto se
salamem

Ingredience:
320 g ryze Arborio

1 ks cibule

1 strouzek Cesneku
250 ml bilého vina
11 vyvaru

200 g Torrero salamu
olivovy olej

maslo

300 g drcenych rajcat
chili

stl, pepr

Postup:

Nakrajime si nadrobno cibuli a ¢esnek a orestujeme je na olivovém oleji. Pfidame ryzi, dobre
opeCeme a zalijeme bilym vinem (0,5 kg ryze - 0,5 | bilého vina). Vino nechame odpafrit a za
stdlého michani priddvame vyvar a drcena rajcata, dokud ryZe neni uvarena do polomékka (na
skus). Rizoto na zavér zjemnime maslem, dochutime soli, pepfem a Cerstvym chili. Podavame se
strouhanym parmazanem a opeCenymi krouzky salamu.




