Klobasa s
marinovanou
zeleninou

Ingredience:

4 ks Schneider klobasa na vareni
1 cibule

4 ks Cervena paprika

1 hldvka Cesky Cesnek

1 snitka tymian

200 g syr feta

1 snitka listova petrzel

50 ml olivovy olej

2 |Zice Cerveny vinny ocet
sul, pepr

Postup:

Cibuli, papriky a ¢esnek ve slupce upeCeme v troubé nebo na grilu. Papriku musime nechat spalit
do Cerna a po upeceni prikryt v misce félii a nechat zapafit, aby Sla dobre oloupat. VSechnu
zeleninu oloupeme a nakrajime na prouzky nebo kosti¢ky. Stavu, kterou zelenina pustila, slijeme
do jedné misky, osolime, opepfime a zaSlehame olivovy olej s vinnym octem. Do takto
pripraveného dresinku ddme marinovat upecenou zeleninu na cca 15 minut. Mezitim si upe¢eme
nebo ogrilujeme Schneider Selection Klobasu. Marinovanou zeleninu dame na velky talif' s
dresinkem, pridame kosticky fety, listky tymianu a petrzele. Nakonec pfidame nakrajena kolecka
klobasy.




