Quiche Lorraine se
sunkou Selection

Ingredience:
Tésto

200 g hladké mouky

100 g masla

1 vejce

sul

Napln

150 g zakysané smetany
150 g smetany 33%

200 g Schneider Sunka nejvyssi jakosti Selection
100 g Roquefortu

Salat

80 g susenych rajcat
100 g Cerstvého Spenatu

Postup:

VSechny suroviny na tésto spolu dobfe promichame a nechame odlezet 30 minut. VSechny
suroviny na napln dobre promichdme a na zavér priddme orestovanou Sunku. Po odlezeni tésto
rozvalime a vylozime jim kulatou formu, do které vylijeme rozmichanou napln. PeCeme 30 minut
na 180 °C a servirujeme s pfipravenym salatem.




