Hradecka tlacenka s
cibulovou
marmeladou

Ingredience:
400 g Hradecka tlacenka (4 platky)

0,5 kg Cervena cibule (nakrajena co nejtenceji)
70 ml Cervené vino

70 g hnédy cukr

70 ml Cerveny vinny ocet

1 IZice olivovy olej

1 IZice balsamico ocet

Nakladana zelenina:

1 ks mrkev (nakrajend na hranolky)

4 ks redkvicka (nakrajend na ¥a)

10 ks hraskové cukrové lusky

4 ks jarni cibulka (spodni ¢ast)

10 ks zelené fazolky (trochu povarené do mékka)
5 1Zic olivovy olej

2 |Zice Cerveny vinny ocet

1 strouzek Cesneku (nastrouhany)

1+1 snitka tymian / velkolista petrzel

sul, pepr

Postup:
Postup:

Do panve dame olivovy olej a pfidame nakrdjenou cibuli.

vV

Pridame cukr a dusime dalSich 5 minut. Pfidame oba octy, Cervené vino a dusime, dokud se
tekutina nevsakne do cibule. Michdme opét jen obcas.
Hotovou cibulovou marmeladu zchladime. Mlizeme ji pouzivat nékolik tydnd.

Nakladana zelenina:

V mise smichame olivovy olej, vinny ocet, tymian, petrzel, ¢esnek a dochutime. Pfipravenou
zeleninu ochutime a servirujeme s cibulovou marmeladou a tlacenkou.






