Selska hrubozrnna
pastika s liskovym
salatem

Ingredience:

4 platky zitny chléb

200 g Schneider Selection Selska hrubozrnna pastika
100 g Cerstvé lisky

20 g maslo

2 strouzky cesnek

50 g Anglicka slanina Schneider

1 ks jarni cibulka

50 g polosusend rajcata

Sal, pept, kmin

Postup:

Ze Zitného chleba si udélame nasucho topinky. Na viaznou panev dame maslo a Cerstvé lisky,
které orestujeme do kfupava, priddme nakrajené strouzky cesneku, osolime, opepfime a prfidame
kmin.

LiSky ddme stranou a nechame vychladnout. Pfimichdme najemno nakrajenou jarni cibulku a
pokrajena polosusena rajc¢ata. VSe promichame a nechame odlezet. Na panvi pozvolna vyprazime
anglickou slaninu.

Na topinky namazeme silnou vrstvu pastiky a na ni poklademe vychladly salat z liSek. Chléb
nakrajime na CtvereCky a na kazdy dame vyprazeny platek slaniny.




