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Gril klobasa s
batatovo-turinovym
pyré a salsou

Ingredience:

8 ks Grilovaci klobasa Schneider
Cibulova marmeldda:

2 ks velkda Cervena cibule

cukr

mletd skorice

sul

olgj

voda

Batatovo-turinové pyré:

400 g bataty - sladké brambory
200 g tufin

150 g maslo

100 ml smetana 33%

sul

koreni

Jalapenos salsa:

200 g nakladdané papricky jalapenos
1 ks snitka Cerstvého koriandru
olej

sul

koreni

Postup:

Gril si pfedehrfejeme na stredni teplotu a Grilovaci klobasy Schneider grilujeme 7 minut z obou

stran, zvySime teplotu a nechame dopéct.
Cibulovd marmelada:

Na panvi si rozehfejeme olej a pfiddme nakrajenou cibuli. Nechame ji jemné zhnédnout, priddme
cukr, nechame zkaramelizovat, pridame stl, mletou skofici, trosku vody a nechdme zredukovat.

Batatovo-turinové pyré:

Ocisténé bataty a turin uvarime v osolené vodé a rozmixujeme. Priddame maslo, smetanu, sll a

pepr.
Jalapenos salsa:

Jalapenos papricky ocistime od seminek, ddme do mixéru, priddme olej, ¢erstvy koriandr, sdl a

pepr. Smés rozmixujeme na jemnou salsu.






