Kanapky s
grilovanou slaninou
s Tzatziki

Ingredience:

200 g Anglicka slanina

8 ks toustového chleba
2 ks uzralych rajcat
kelimek bily fecky jogurt
1 ks salatové okurky

2 |Zice olivovy olej

2 strouzky Cesnek

2 Izice kopr a listova petrzel
Hrst rukoly

Barevny pepr

sl

1 ks citronu

16 ks napichovatka

Postup:

Okurku omyjeme a nastrouhame na jemném struhadle, osolime a mackame dokud nam nepusti
vodu, kterou poté vylijeme.

Pridame olivovy olej, s, pepr, Cesnek, jogurt, nasekané bylinky, stavu z pllky citronu a
promichame. Hotové Tzatziki nechame alespon 30 minut ulezet v lednici.

Raj¢atka rozkrajime na mésicky a ocistime od duziny a seminek. Takto oCisténé raj¢atka pokrajime
na malé kosti¢ky. Slaninu ogrilujeme na panvi a mezi tim si pfipravime toustovy chléb. Lzici
Tzatziki dédme na kazdy z chlebl a opatrné rozetfeme. Ctyfi toasty posypeme nasekanymi rajéaty,
priddme grilovanou slaninu a trochu rukoly a priklopime zbylymi toasty. Toasty rozkrajime na
Ctvrtky.




